BRENNER

HOTEL & REETAURANT

4-Gang-Mendis

Garnelen im Kartoffelnest
an leichter BasilikumsoBe und Salatkomposition in Balsamicodressing

e 2k

Klare Tomatenessenz
mit feiner Einlage

R %

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
auf Orangen-Pfeffersofe
mit Brokkoli-Romaneskobouquet in Mandelbutter,
Bandnudeln und Dauphinkrusteln

e 2k

Dessertteller
mit weiem Mousse und Halbgefrorenem von Cantuccini an Amaretto-Sabayon

Meniipreis: ca. Euro 39,50
ekl bhRRdi

Variation von zwei Siippchen
- lassen Sie sich iiberraschen -

e 2k

Meerzungen-Lachs-Roulade
auf WeiBburgunderschaum mit Bandnudeln

R %

Zitronensorbet
e 3k %

Medaillon vom Kalbsfilet

auf Waldpilzrahmsofe
mit buntem Gemiisebouquet,
und Kartoffelgratin

R %

Dessertteller
mit Cappuccino-Mousse auf einem Eierlikorspiegel

Meniipreis: ca. Euro 44,50



