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BRENNER

HOTEL & REETAURANT

Unscrc Vorschlégc fur ”‘II’C
Gcburtstae;s~, [Hochzeits-, Betriebs- oder Vereinsfeier

Dcsscrt

SPicgc] von roter und gc“:)er Ciriitze
mit Vanilleeis und Schokoladeneis, Sahnegamitur

E_uro 4,50

Saisonaler [ isbecher mit [ riichten und Sahnehaube
E_uro 4,00

Vanilleeis mit warmen Schattenmorellen

[T uro 3,50

Dcsscr’cte”er”SUBer Traum“
mit Mousse von brauner Schokoladc, Jog]']urteis und frischem Obstsalat

[ uro 6,50

Dcsscr’cte”ernaourmet“
mit Cappuccino~Mousse und ]"]albgmcrorenem von Cantuccini
auf einem Eierlikc’jrspicgcl
E_uro 7,50

Dessertte”er Y

mit | ira-Misu und Grand~Marnier~Ha]bge1Crorenem
an Cassis~Sabagon
Euro 7,00

ab 25 Fcrsonen:
Flambierte [ istorte Prenner [Jotel* mit warmen [Jimbeeren

Euro 5,00



