BRENNER

HOTEL & REETAURANT

Unscrc Vorschlégc fur ”‘II’C
Gcburtstags~, [Hochzeits-, Betriebs- oder Vereinsfeier

[Haupteerichte

\Wir richten die [Tleischsorten mit Sobe und einer Kartoge!beilagc
auf den Te”em an, die wir den (33sten servieren.
(semiise und weitere Bei]agcn setzen wir auf den Tischen ein,
sodass sich die (1aste selber etwas dazunehmen konnen.

Fleisch legen Wir Aannjedem (ast nochmals nach.

Variation von
Flshnchenbrust und 5chwcinc{:ilctmcdai”on

auf verschiedenen Soficn, bunte Gemﬂscte”er,

Rostinchen und Salzkartoffeln
[T uro 16,50

Variation von
Rindcrﬁlctmcdaillon und Maishshnchenbrust
auf verschiedenen Soficn, bunte Gemﬂscte”er,
Kréuterkar‘togclplétzchen und Schupﬁnudcln
E_uro 22,50

\ariation von
Wildschweinbraten und Fcr”'luhnbrust

auf verschiedenen Soben, geﬁj”te Rotweinbirne mit Preiselbeeren,

bunte Gemﬁsete”er, Mande]bé”chen und SCWiettenknéde]
E_uro 19,50
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BRENNER

HOTEL & REETAURANT

Variation von
Rinderbraten in Burgundcr-Jus
und
Schweinebraten in Champignonrahmsoﬁe
mit bunten (Gemiisetellern,

Kroketten und Fetersi!ienkartogc]n
E_uro 14,50

Medaillons vom K albsfilet
auf WaHPilzralﬁmsoBe mit buntem Gemﬁsebouquct,
Rosmarinkar’cogclspaltcn und Kartogelgratin
Euro 2450

Kosa gcbratcnc Sclﬁcibcn von der Barbaric~ﬁntcnbrust
auf OrangemFFegersoBe
mit BrokkolFRomancskobouquet in Mandelbutter,
Dauphinkrustcln und Bandnudcln

Euro 21,50

Fur \/egetaricr konnen wir zum Beispiel anbieten:
\ariation von
Gemﬁselaibchcn und Blumcnkohl~M6hren~Mcdai”on

an leichter K rautersoBe mit Tomatembasilikum~Gnoccis
E_uro 12,50



